Bellman Cappucino
CX-25



Vispariga informacija

Bellman CX-25 sérijas kafijas un kapucino automati (CX-25 un CX-25P) ir plits virsmas modeli, kas
paredzeti lietoSanai majsaimnieciba, celojumos un kempinga. CX sérijas kompaktais dizains ir izgatavots
no izturiga, bieza 18/8 nertis€josa t€rauda un karstumizturiga bakelita, un to var izmantot uz gazes,
elektriskam, atklatas liesmas un lielakaja dala indukcijas plits virsmu.

CX seérija dazu mintsu laika pagatavo bagatigu, autentisku espresso, izmantojot tvaika spiedienu, kas
izspieZz tdeni caur kafijas biezumiem filtra groza un nodroSina kvalitativu ekstrakciju. P&c espresso
pagatavosanas ierice generé pietiekamu tvaika spiedienu, lai uzsilditu un saputotu pienu, izmantojot
iebtiveéto tvaika cauruliti ar diviem caurumiem, lai jls var€tu pagatavot savas iecienitakas piena bazes
kafijas, pieméram, kapucino, latte un flat white.

Katrai iericei ir reguléjams filtra grozs (izmantojot komplekta ieklauto groza reduktoru), kas lauj viegli
pagatavot pietiekami daudz kafijas 3, 6 vai 9 espreso porcijam, pamatojoties uz 30 ml espreso porciju.
CX-25P modelim ir arT iebuvets spiediena meritajs, lai jis var€tu panakt vienmérigu ekstrakciju optimala
spiediena un nodroSinat pietiekamu spiedienu, lai pec pagatavoSanas varétu izmantot tvaika cauruliti.

Pirms pirmas CX-25 sérijas kafijas un kapucino automata lietoSanas reizes, ludzu, izlasiet visu lietoSanas

instrukciju. CX-25 sérijas ierices ir spiediena ierices, kuram ekspluatacijas laika nepiecieSama atbilstoSa
apriipe. Glabajiet instrukcijas drosa vieta un regulari skatiet tas.

BRIDINAJUMI UN DROSIBA — Liidzu, uzmanigi izlasiet $o sadalu



CX sérijas iekartam ir drosibas spiediena samazinaSanas varsts, kas iebtivets roktura pamatné (A15). Ja
varsts darbibas laika atveras un sak izdalit tvaiku, ierice ir sasniegusi maksimalo optimalo darba spiedienu
un siltuma avots ir jaizslédz, lai ierice varétu atdzist.

Nedarbiniet ierici ar parmerigu spiedienu. Pareizais spiediens ierices darbinasanai espresso pagatavosanai
ir no 0,5 Iidz 1,2 BAR un tvaika razoSanai — no 1,5 lidz 2 BAR.

Nemeéginiet atskriivét un nonemt ierices vaku, ja ta ir karsta un/vai zem spiediena. Pirms vaka nonemsanas
laujiet iericei atdzist un atveriet tvaika varstu, lai izlaistu visu iekS€jo spiedienu.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas lietosanas laika. Atlaizot kafijas varstu vai tvaika varstu, jaievéro
piesardziba, lai izvairitos no savainojumiem vai traumam. Tvaiks un karsta kafija var applaucéties un
apdegt. Pirms 1€nas varstu atvérSanas parliecinieties, vai zem briivéSanas snipja vai tvaika caurulites ir
novietota kafijas vai piena kruze.

Darbibas laika ierices metala virsmas klus loti karstas. Neméginiet pieskarties metala virsmam vai pacelt
ierici aiz metala virsmas. Ja ierice ir jaapstrada vai janostiprina, turiet to aiz karstumizturiga bakelita
roktura un/vai lietojiet cepeSkrasnij piemé&rotus cimdus.

Nedarbiniet ierici bez pietickama utdens daudzuma un nelaujiet tai izvarities sausai. Darbibas laika
izmantojiet tdens Iimena indikatorus korpusa iekSpusé saskana ar Saja rokasgramata sniegtajiem
noradijumiem. Ja izmantojat tikai ierices tvaika cauruliti, parliecinieties, vai ierice ir piepildita ar Gdeni
vismaz vienu treSdalu (1/3).

Darbinot ierici ar gazes vai atklatas liesmas uguni, parliecinieties, vai siltuma avots ir iestatits pietiekami
zems, lai liesma nepaceltos augstu gar ierices saniem un/vai (arT lietoSanas laika uz elektriskam/indukcijas
virsmam) neizraisitu ierices parkarSanu un roktura parak karstu pieskarienu. Parmérigs karstums var
sabojat ierici, un tas nav nepiecieSams.

Nelietojiet ierici, ja ta ir bojata. Ierices blives periodiski janomaina, un ierice regulari japarbauda, vai nav
nodiluma vai bojajumu. Ja ir kadi defekti, ludzu, atgrieziet ierici parbaudei iegades vieta.

Pirms ierices uzsildiSanas parliecinieties, vai augS€jais vaks ir pilniba pieskruvets, un parliecinieties, ka
silikons O-Ring, kas atrodas zem brtivéSanas groza malas, nav redzams.

Bellman CX-25 seérijas kafijas automats



A01 4241 kafijas sn?pis

A02 B140 ner?s?jos? t?rauda katls
A03 C600 Augs?jais v?ks ar kafijas \
A05 5070 Tvertnes bl?ve, G70

A06 D120 3/6 reduktors

A08 G240 Centr?I? v?rpsta

A09 1102 ?dens I?me?a indikators
A10 D310 filtra/br?v?Sanas groza ko
A1l 5839 Bakel?ta rokturis

Al12 A210 Kafijas v?rsta klo?is

A15 1250 dros?bas v?rsts

A16 A210 tvaika v?rsts

Al17 G302 Augs?j? klo?a pievilkSana
010 CX-25P-P Spiediena m?r?t?js

A12

(tikai modelim CX-25P )

CX-25 sérijas tiriSanas un kopSanas instrukcijas

A) Jaunas iekartas tiriSana un sagatavosana

Kad ierice ir jauna, sagatavojiet to pirmajai lietoSanas reizei, rupigi notirot un noskalojot visas detalas ar
karstu tdeni. Nav nepiecieSams berzt detalas vai virsmas. Kad visas detalas ir noskalotas, palaidiet tikai
tdens ciklu, ievérojot kafijas pagatavoSanas noradijumus, neievietojot kafijas biezumus filtra groza,
parliecinoties, ka gan kafijas varsts, gan tvaika varsts ir rpigi izskaloti. ST tiriSanas un steriliz&Sanas
procedira periodiski jaatkarto, lai uztur€tu ierici tiru un neaizsprostotu kafijas un tvaika varstus.

B) regular TiriSana péc lietoSanas



. Nonemiet ierici no siltuma avota.

. Atveriet tvaika varstu, lai izlaistu visu iekS€jo spiedienu, un laujiet iericei atdzist.

. Kad gan tvaika, gan kafijas varsts ir atverti, augS€jo vaku var droSi nopemt.

. Iznemiet filtra grozu un iztukSojiet kafijas biezumus. Uzmanieties, lai neizmestu groza reduktoru,

ja tads ir izmantots.

5. Noskalojiet visas detalas un ierices iekSpusi. Neiegremd€jiet ierici un spiediena méritaju tident, jo
tas var sabojat spiediena meritaju. Nelietojiet asas ziepes vai abrazivus tiriSanas lidzeklus, jo tie var
saskrapét un sabojat metala virsmas un ietekmét kafijas garSu. Nemazgajiet trauku mazgajamaja
masina.

6. lerici rupigi nosusiniet, izmantojot mikstu, sausu dranu. Ierici var uzglabat ar valigi uzliktu vaku un
atveértiem kafijas un tvaika varstiem. Neatstajiet ierici ilgstosi ar vecu tideni un/vai kafijas
biezumiem iekSpuse.

7. Regulara tiriSana péc lietoSanas paildzinas ierices kalpoSanas laiku. Periodiski palaidiet ierici tikai

ar tdeni, lai rupigi iztirttu iekSpusi.

AW =

TiriSanas padoms:

Lai atvieglotu tiriSanu, péc lietoSanas notiriet kafijas varstu un tailit pe€c piena putosanas izskalojiet tvaika
cauruliti, lai nonemtu piena atliekas no caurulites un uzgala. Talit€]ja tiriSana un regular apkope nodroSinas
ierices paredzeto darbibu un vislabakas iesp&jamas kafijas pagatavosanu.

C) Uzglabasana

Nekad neuzglabajiet ierici pilnu ar fideni un/vai vecam kafijas biezumiem. Vienmér parliecinieties, ka
ierice péc lietoSanas ir pilniba iztirTta un izzavéta, un uzglabajiet to ar atvértiem abiem varstiem (A12 un
A16). Ja ierice ir ilgstoSi uzglabata, palaidiet tikai tdens ciklu, parliecinoties, ka gan kafijas, gan tvaika
varsts ir izskaloti, lai sagatavotu to lietoSanai. Ierice tiek izmantoti partikas kvalitates silikona blivéjumi,
kas normalas lietoSanas laika kalpos daudzus gadus, tomér laiku pa laikam tie var biit janomaina pret
jauniem blivéjumiem. Liidzu, sazinieties ar savu piegadataju, lai sanemtu rezerves dalas, ja tadas ir
nepieciesamas.

CX-25 sérijas lietotaja rokasgramata
Ludzu, pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet So rokasgramatu.

A) Jums biis nepiecieSamas Sadas lietas:

1. CX-25 vai CX-25P vieniba.

2. Kafijas pupinas vidéji/smalki maltas, piemérotas espresso pagatavoSanai uz plits virsmas.
3. Kafijas kruze vai karafe.

4. Ar karoti sablivéjiet un nolidziniet kafiju filtra groza.

5. Karstumizturiga kriize (v€lams, neriis€josa t€rauda) piena tvaicéSanai un putoSanai.

B) Espresso celvedis



1. Atskruvéjiet pievilkSanas pogu (A17) un nonemiet augs€jo vaku (A03). Nonemiet filtra grozu
(A10) un groza reduktoru (A06).

2. Piepildiet ierici ar tideni lidz limena atzimém korpusa iekSpusé (A09), lai pagatavotu v€lamo
espreso porciju skaitu (3, 6 vai 9). Lai paatrinatu briivéSanas procesu, piepildiet ierici ar karstu
udeni. Neparpildiet ierici: idens nedrikst parklat droSibas varstu (A15), kas atrodas roktura
pamatné.

3. Piepildiet filtra grozu (A10) Iidz malai ar maltu kafiju, izmantojot vid€ji/smalki maltu kafiju, kas
piemeérota espreso pagatavosanai uz plits virsmas. Izmantojiet groza reduktoru (A06), ja vélaties
pagatavot 3 vai 6 espreso porcijas, un pilniba iznemiet reduktoru, ja vElaties pagatavot 9 porcijas.
Lai pagatavotu 6 porcijas, ievietojiet reduktoru filtra groza ar 1so galu uz leju. Lai pagatavotu 3
porcijas, ievietojiet reduktoru ar garo galu uz leju.

4. Ja tiek izmantots groza reduktoru (A06), parliecinieties, vai malta kafija ir novietota reduktora
augSpus€, nevis apaksa. Izmantojiet karoti, lai vienmerigi sadalitu kafiju groza, un viegli
sablivéjiet. Jaizmanto vid€ji smalka maluma kafija, kas piem&rota espresso pagatavoSanai uz plits
(kafijas biezumi ir nedaudz lielaki par mazajiem cauruminiem filtra groza). Ja malta kafija ir
parak rupja, kafija biis vaja un tidepaina, un parak smalka malta kafija var aizsprostot ierici.

5. Novietojiet filtra grozu (A10) uz centralas varpstas (A08) ierices iekSpus€. Parliecinieties, vai
silikons O-Ring ir pareizi novietots zem filtra groza malas pret ierices malu. Notiriet no malas lieko
kafijas biezumu, lai nodroSinatu labu blivé jumu.

6. Uzlieciet augs€jo vaku (A03) uz centralas varpstas (AO8) un pagrieziet kafijas varstu ta, lai tas
atrastos preti ierices rokturim. P&c iesp€jas ciesak pieskriivéjiet pievilkSanas pogu (A17), lai
nodroS$inatu, ka vaks ir pareizi noslégts. Parliecinieties, ka silikons O-Ring zem filtra groza malas
nav redzams.

7. Pilniba aizveriet tvaika varstu (A16) un kafijas varstu (A12), katru pagriezot pulkstenraditaja
virziena. Novietojiet ierici uz siltuma avota un iestatiet uz mazu-vidéju siltumu. SildiSanas zonai
jabuit mazakai neka ierices apakSpuse. Gazes plitim parliecinieties, ka liesma nepacelas gar ierices
malam, jo tas var sabojat ierici un rokturi.

CX-25 INSTRUKCIJAS

8) Novietojiet kafijas kriizi vai karafi zem kafijas snipja (AO1) un atveriet kafijas varstu (A12) par 180
gradiem pret€ji pulkstenraditaja virzienam.

9) Laujiet iericei uzkarst 5 Iiddz 10 mindites (ilgak, ja sakat ar aukstu tideni), Iidz idens iekSpus€ uzvaras.
Kad udens uzvarisies, kafija saks pilét caur kafijas snipi, un kafijas strikla klas spécigaka. Lai iegtitu
stipraku espresso, aizveriet kafijas varstu vél uz 30-60 sekundém, tiklidz kafija sak pilét, un pec tam
atveriet to velreiz.

CX-25P INSTRUKCIJAS — spiediena meéritaja lietoSana

10) Laujiet iericei uzkarst 5 lidz 10 miniites (ilgak, ja sakat ar aukstu tudeni), lidz tidens iekSpusé uzvaras.
Udenim sakot varities, spiediena méritajs saks celties.



11) Kad manometra (010) adata sasniedz 0,5 Iidz 1,2 BAR (zalas joslas sakums), ierice ir gatava kafijas
pagatavoSanai. Novietojiet kafijas kriizi vai karafi zem kafijas snipja (326) un atveriet kafijas varstu
(A12) par 180 gradiem pret€ji pulkstenraditaja virzienam. PEc dazam sekundém no kafijas snipja izpludis
kafijas strukla.

12) Vajakai espreso pagatavoSanai kafijas varstu var atvert, pirms tidens sak varfties, vai arT turét aizvertu
un atvert zemaka spiediena, kad mérierices adata ir starp O un 0,4 BAR.

13) Negatavojiet kafiju, ja spiediens parsniedz 1,2 BAR. Parmeérigs spiediens nav nepiecieSams, un tas
parkarsis un piededzinas kafijas biezumus.

14) Ja kafija nenak no kafijas snipja vai pil tikai loti 1€ni, iesp€jams, kafija ir parak smalka. Nopemiet
ierici no siltuma avota, laujiet tai atdzist un paméginiet rupjaku kafijas malumu. Pareizais maluma lielums
ir tad, ja atseviSkie kafijas biezumi ir nedaudz lielaki par mazajiem cauruminiem filtra groza (A10).
Nelietojiet kafijas pulveri.

C) Piena tvaiceéSanas un putosSanas instrukcija

—

. Pirms méginat izmantot ierici piena tvaicéSanai, jau sagatavojiet espreso porcijas.

. PEc espreso porciju ielieSanas aizveriet tvaika varstu (A16) un kafijas varstu (A12) un laujiet
iericei turpinat uzsilt 3 [idz 5 mindtes. Tas radis pietiekamu spiedienu piena tvaic&Sanai. Ja
izmantojat CX-25P, spiediens bus pietickams tvaicéSanai, kad manometra radijums ir no 1,2 Iidz 2
BAR.

. Piepildiet karstumizturigu kriizi vai traucinu ar aukstu pienu. Nepiepildiet kruzi vairak neka lidz
pusei, jo piens izpletisies un palielinasies ta tilpums, to putojot.

. Novietojiet kruzi zem tvaika padeves caurulites ta, lai tas gals atrastos tieSi zem piena virsmas, un
lénam atveriet tvaika varstu (A16), lidz paradas spéciga un vienmériga tvaika strukla. PutoSanas
laika iericei jabut iestatitai uz mérenu karstumu.

. Turiet putoSanas caurulites galu kriizes malas tuvuma, lai piena izveidotu virpuli. Parvietojiet galu
augstak, zemak, tuvak malai vai talak no kriizes malas, lai sadalitu lielakus burbulus, un mainiet
pievienota gaisa daudzumu, lai saputotu pienu un izveidotu mikroputas. Piena teksttirai jabut gludai
un zidainai.

. Piens putosanas laika uzkarsis un palielinas ta apjoms. Kapucino pagatavosanai putojiet, lidz piena
tilpums gandriz divkarSosies, bet latte pagatavosSanai putojiet, Iidz piena tilpums palielinasies 1 1/2
reizes. Ja spiediens no putoSanas caurulites samazinas, palieliniet siltuma avotu.

. Turpiniet sildit pienu, lidz kruzes dibens klist karsts, pec tam nopemiet tvaika cauruliti no kriizes.
Esiet uzmanigi, lai pienu neparkarstu un nepiededzinatu. Ja izmantojat termometru, ideala piena
sildiSanas temperatiira ir 60—70 gradi. Kvalitativa piena putu pagatavoSana ir jautra un var prasit
nelielu praksi.

8. Aizveriet tvaika varstu un izslédziet siltuma avotu. Notiriet tvaika cauruliti, izskalojot tvaiku caur
cauruliti, un noslaukiet uzgali, lai nonemtu visus atlikumus. Ir loti svarigi nodrosinat, lai tvaika
caurulite tiktu pareizi iztirTta, lai novérstu baktériju augSanu. Neméginiet nonemt tvaika uzgali.

. Var palidzet kriizes piepildiSana ar ideni un tvaika padeves caurulites darbinasana ta, it ka putotu
pienu, lai nodroSinatu, ka visi piena atlikumi ir nopemti.

10. Pievienojiet espresso karstu, saputotu pienu un izbaudiet!
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D) Papildu piezimes un padomi



Lai iegiitu vislabakos rezultatus, izmantojiet svaigi grauzdetas kafijas pupinas un samaliet tas tieSi pirms
kafijas pagatavoSanas. Iesakam izmantot tumSi grauzdetas kafijas pupinas, kas nodroSinas bagatigu,
pilnveértigu espresso. Pupinas jasamal vid€ji/smalki ar konsistenci ka baltais cukurs. Pareizais maluma
lielums ir tad, ja atseviSkie kafijas biezumi ir nedaudz lielaki par mazajiem cauruminiem filtra groza.

CX-25 serijas ierices var izmantot piena putoSanai karstajam Sokoladeém un citiem dz€rieniem,
negatavojot kafiju ar ierici. Vienkarsi piepildiet ierici vismaz vienu treSdalu (1/3) ar tdeni un ievérojiet

iepriek§ min&to piena tvaic€Sanas un putoSanas rokasgramatu.

Iericé vienmér izmantojiet tikai maltu kafiju un tdeni. regular TiriSana tulit péc lietoSanas paildzinas
ierices kalpoSanas laiku un nodroS$inas vislabakos rezultatus katru reizi.

Ludzu, glabajiet §is instrukcijas drosa vieta un regulari tas parskatiet.

Garantija un produkta lietoSanas veids
Produktiem tiek nodroSinats standarta likuma noteiktais garantijas termins. ST garantija nav nododama
talak, un finansiala kompensacija skaidra nauda nav iesp&jama. Garantija neattiecas uz produktiem, kas

izmantoti citadi, neka noradits Saja lietoSanas pamaciba.

Garantija neattiecas ar uz:



* Bojajumiem, kas raduSies nepareizas lietoSanas, kopSanas nolaidibas vai jebkadas citas
izmantoSanas rezultata mérkiem, kas nav minéti Saja rokasgramata.
¢ Aréja izskata bojajumiem, bojajumiem, ko izraistjusi korozija vai pakapenisks nolietojums.

Jebkada neautoriz€tu personu iejaukSanas vai remonts izraisa produkta garantijas anuléSanu.

Pardevejs un importetajs: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 Kosice, ICO: 50590502.
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