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Flair PRO 3

LietoSanas instrukcija



PRO 3 ievads

Laipni lidzam briniSkigaja majas espreso pasaul€ ar Flair PRO 3.

Ka uzpémums, Flair espresso sakotn€ji tika uzsakts ka Kickstarter projekts, kura merkis bija piedavat
vienkarsu,

pieejama majas espresso automata ar sviru, un ta ir turpinajusi paplasinaties lidz pilnam katalogam
pardomatu espreso produktu klastu. Més lepojamies ar savu nepartraukto paplasSinasanos,

ko veicina inovacijas un vélme padarit espresso pieejamu ikvienam.

Mes esam tik priecigi, ka esat Seit, un nevaram sagaidit, kad var&sim sakt bravét gardus Sotus.
sevi un savus milos. Tacu, pirms més keramies pie lietas, m&s v€lamies pieminét daZas lietas:

* Laiiegitu labu espreso ekstrakciju, jums bils jaizmanto svaigi grauzd€tas pupinas un jasamal tas ar
espreso pagatavoSanai piemeérotu dzirnavinu.

* Vairak informacijas var atrast miisu timekla vietn€, izmantojot QR kodus. Més uzskatam, ka video
alus dariSanas celvezi ir labakais veids, ka macities.

* Visbeidzot, més esam $eit, lai atbalstitu jlisu espreso celojumu. Ja rodas kadi jautajumi vai
problémas, lidzu, sazinieties ar musu pasaules Itmena klientu apkalpoSanas komandu. Més vienmeér
esam gatavi palidzet, cik vien iesp€jams.

Video alus dariSanas pamaciba:

Labakais veids, ka macities, ir verojot

Video pamacibas: https://flairespresso.com/flair-pro3-tutorials/
Sazinieties ar Flair: https://flairespresso.com/contact/

Detalas, gabali un gardumi lieliskas espresso pagatavoSanai

Galvenas preces, kas ieklautas jiisu PRO 3 komplekta



. Galvenais stabs un svira

. Baze

. Virzulis ar spiediena méritaju

. Plansienu PRO briivéSanas cilindrs
ar Stainless Steel plunger ( cilindra
iekspusé )

. Neriis€josa t€rauda dispersijas siets

. Bezdibena portafiltrs

. Nerus€josa térauda viltojumi

. DozeSanas kriize

. Piltuve

10. Nertis€josa térauda pilienu paplate

11. Nertis€josa térauda snipis

12. Saviena spogulis artikulacijai

13. Silikona uzkars€Sanas piltuve

14. Parn€sasanas soma ( nav paradita )
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UzstadiSana atraka, neka jus varat pateikt Espresso

Ramja salikSana divos solos
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1. Jasu Flair stabs un pamatne ir jasamont€, izmantojot komplekta ieklauto skruvi. Nolaidiet stabu
pamatn€ un ieskriivejiet skruvi vitné. Pievelciet ar komplekta ieklauto seSstiira atsleégu.

2. Pielieciet savu Saviena spoguli pie apalas magnétiskas monétas pamatnes kreisaja puse. Ievietojiet
savu Stainless Steel Drip Tray pamatné... tad esat gatavs!



Atrodoties espresso zona

Spiediena méritaja lietoSana un izpratne

1. TieSi espresso zona

Apsveicam, jiis bruvéjat espresso! Jusu espresso zonai vajadzetu ilgt aptuveni 35—-45 sekundes, lai ieglitu
pilnigu ekstrakciju. Ja bruvéjat mazaku laiku neka iepriekSminétais, samaliet smalkak. Ja ekstrakcija ir
loti Iena, apsveriet iesp€ju izmantot rupjaku malumu.

2. Zem espresso zonas

Ja nevarat sasniegt espresso zonu — ne ar vienu no Portafilter —, varat vai nu samalt smalkak, vai
palielinat speku uz sviras. Ja speka palielinaSana nepalidz, jums bis jamal smalkak.

3. Virs espresso zonas

Ja atrodaties virs espreso zonas, vai nu spiezat parak stipri, vai arT malta kafija ir parak smalka. Izmantojiet
rupjaku malto kafiju vai mazaku spéku spiediet uz sviras. Le€nam atlaidiet sviru, ja sasniedzat STOP!

Ka precizi noteikt metiena precizitati, izmantojot meérierici

Vienkarsas izmainas labakam espresso



SPIEDIENS

1-5 BARI 6-9 BARI 10-12 bari >12 BARI
Briuvésanas  Vairak neka 45 Vairak Sasmalciniet Sasmalciniet BISTAMI!
laiks sekundes spiediena rupjak rupjak APSTAJIETIES
30-45 UN IZMETIET
ZEMES
Sasmalciniet Pareizi Sasmalciniet
smalkak pagatavots rupjak
espresso
Mazak neka 30  Sasmalciniet Sasmalciniet Mazaks
sekundes smalkak smalkak spiediens

Juas esat sekunzu attaluma no rokam darinatas espresso

Pirma espresso Saviena pagatavoSana
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1. Atdaliet bruvesanas galvinu — sadaliet to Cetras dalas: 1) Virzulis 2) BriiveéSanas cilindrs ar virzuli 3)
Siets 4) Portafiltrs.

2. Parliecinieties, vai virzulis atrodas cilindra augSpuseé — izmantojiet dozéSanas kriziti, lai pabiditu
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virzuli uz briivéSanas cilindra augSpusi.

3. Sagatavojiet svaigi grauzdétas pupinas — samaliet 15-17 gramus pupigu ar dzirnavipdm un
pievienojiet portafiltram.
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4. Viegli sablivejiet uz Iidzenas virsmas — Izmantojot blieti, vienmérigi sablivéjiet malto kafiju.

5. Pievienot Dispersion Screen pie Portafilter — pievienot Portafilter pie PRO 3 kadra un novietot
ekranu virsa.

6. Pievienojiet bruveSanas cilindru — Portafilter — piespiediet cilindru pie portafiltra. Nav
nepiecieSama iepriek$€ja uzsildiSana.
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7. Piepildiet cilindru ar varitu aideni — piepildiet savu PRO 3 cilindru caur virzuli tikai ar varitu tdeni.

8. Ievietojiet spiediena meritaju — pievienojiet spiediena méritaju virzula augSdalai. Lai nodroSinatu
vislabako redzamibu, pagrieziet méritaju uz augsu.

9. Nolaidiet sviru: fokuséjieties uz espresso zonu — veiciet 30-40 sekunzu ilgu ekstrakciju espresso
zona.

Bridinajums:

* Nekad neatlaidiet sviru peksni! Verdoss tdens var Slakstities!
e Ja sviru ir arkartigi gruti nolaist, kafijas biezumi ir parak smalki.



DzirkstoSs espresso dienu no dienas
Jusu PRO 3 tiriSana

Izpildiet talak noraditas darbibas. Jusu Flair PRO 3 tiriSana javeic tikai ar udeni. Ziepes nav
nepiecieSamas, jo tas var ietekmét jusu espresso garSu. Nekad nemazgajiet savas PRO 3 dalas trauku

mazgajamaja masina.
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*Satveriet Seit

1. Leénam paceliet sviru un nopemiet salikto brovésanas galvinu no PRO ramja, satverot silikonu
iepriek$ noraditaja vieta.

2. Nonemiet mérierices katu un izlejiet lieko tideni izlietn€. PEc tam, satverot silikonu, atdaliet
Portafilter un cilindru.

3. Nonemiet sietu un izmetiet kafijas biezumus atkritumu tvertn€ vai izrokiet tos ar neasu piederumu.

4. Atiestatiet virzuli, izmantojot dozéSanas kruziti. Novietojiet cilindru virs dozéSanas kriizites un
nospiediet uz leju.

5. Noskalojiet visas briivéSanas ierices dalas ar krana tideni. Pirms salikSanas laujiet tam noZziit.

Ne visi slipmasinas ir raditi vienadi

Pareizas malSanas nodrosinasana perfektam espresso



Viena no biezakajam probléemam, ar ko saskaras
jaunie Flair-istas, ir spiediena trikums bruveéSanas
laika. Tas gandriz vienmeér ir saistits ar kafijas
biezumiem, kas nav pietickami smalki samalti ar
espresso pagatavoSanai piemérotam dzirnavinam.
Dzirnavinas ar asmeni un iepriekS malta kafija gandriz
nekad nesniegs labus rezultatus ar jisu PRO 3. Ja
rodas problémas, ludzu, sazinieties ar musu klientu
apkalposanas komandu, kas var ieteikt, vai jums bis
nepiecieSama dzirnavinu uzlaboSana!

Daziem patik karsti!
Papildus iespéja uzsildit viegli grauzdetu kafiju

Jasu PRO 3 ir aprikots ar uzsildiSanas
piltuvi, kas iederas jisu t€jkanna. Ja
velaties uzsildit cilindru, lai nodroSinatu
augstakas temperatiiras ekstrakciju, pirms
tdens uzsildiSanas pievienojiet t€jkannai
uzsildiSanas piltuvi. P&c tam ievietojiet
cilindru piltuvé un atstajiet to, kamer
tdens uzsilst. Kad esat pabeidzis,
uzmanigi iznemiet cilindru un pievienojiet
to sagatavotajam portafiltram. P&c tam
pievienojiet tideni un pagatavojiet!

UZMANIBU: Cilindrs bis karsts un tas
jaizpem ar dvieli.

Flair pasaules Iimena klientu apkalpoSana ir acumirkli pieejama

Noversiet savas PRO 3 problemas
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Sazinieties ar mums tieSi: https://flairespresso.com/contact/

Garantija un produkta lietoSanas veids
Produktiem tiek nodroSinats standarta likuma noteiktais garantijas termins. ST garantija nav nododama
talak, un finansiala kompensacija skaidra nauda nav iesp&jama. Garantija neattiecas uz produktiem, kas
izmantoti citadi, neka noradits Saja lietoSanas pamaciba.
Garantija neattiecas arT uz:

¢ Bojajumiem, kas radusSies nepareizas lietoSanas, kopSanas nolaidibas vai jebkadas citas

izmantoSanas rezultata mérkiem, kas nav minéti Saja rokasgramata.
* Aréja izskata bojajumiem, bojajumiem, ko izraisijusi korozija vai pakapenisks nolietojums.

Jebkada neautorizeétu personu iejauksanas vai remonts izraisa produkta garantijas anuléSanu.

Pardevéjs un importétajs: NajTrade s.r.o., Hiskova 31, 04023 Kogice, ICO: 50590502.
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